
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Chou chinois* au jambon et à 

l'emmental: salade croquante
Riz au surimi Potage

Endives*, jambon, œuf et tomates Piémontaise Pâtes au surimi 

Champignons à la grecque Tartine au fromage Salade croquante* à la mimolette 

Assortiment de saucissons Carottes* râpées au citron Cervelas vinaigrette

Pâtes à la bolognaise Pilon de poulet sauce tex mex Dos de colin meunière

Aile de raie aux câpres Steak haché Paupiette de veau aux raisins

Pâtes Petits pois Carottes vichy

Fondue de choux verts Purée Semoule

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage 

Crème dessert Fruit frais* Compote de fruits

Ile flottante Ananas au sirop Pomme cuite

Fruit frais* Forêt noire Vénus à l'abricot

Tarte au chocolat Crème au caramel Marbré

Riz au surimi Potage

Pilon de poulet sauce tex mex Dos de colin meunière

Petits pois Carottes vichy

Purée Semoule

Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

Crème dessert Fruit frais* Compote de fruits

Producteurs locaux

* Le pain

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Viandes entières de porc, boeuf, volaille et dinde 100% françaises

COLLEGE SAINT JOSEPH

BAIN DE BRETAGNE

Semaine du 17 au 21 décembre 2018

HORS D'ŒUVRE

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

PLATS CHAUDS 

ET GARNITURES

DESSERTS

Chou chinois* au jambon et à 

l'emmental: salade croquante

Pâtes à la bolognaise


