
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Tomates* vinaigrette et fromage Pâté de campagne Melon* Céleri* râpé

Taboulé de chou-fleur Mimosa Oeuf mayonnaise Salade* aux lardons Bruschetta aux légumes

Duo de saucissons Tomate* farcie au thon Gougère Maquereau à la moutarde

Riz au surimi vinaigrette Asperges, œuf et tomates* Assiette Nordique Riz au thon

Pâtes à la Carbonara Sauté de dinde à la crème Mijoté de porc à la moutarde Dos de colin

Sauté de veau aux olives Poisson du jour Omelette Boulettes de bœuf à la Provençale

Pâtes Printanière de légumes Pommes de terre rôties Gratin de courgettes

Haricots plats Boulgour Pommes fruits/salade verte* Frites

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage 

Liégeois au chocolat Fruit frais* Ile flottante Fruit frais*

Amandine Flan Pâtissier Crumble aux fruits Chou à la crème

Fruit frais* Poire au sirop Fruit frais* Mousse au miel et nougat

Semoule au lait Muffin aux pépites

Tomates* vinaigrette et fromage Pâté de campagne Melon* Céleri* râpé

Pâtes à la Carbonara Sauté de dinde à la crème Mijoté de porc à la moutarde Dos de colin

Printanière de légumes Pommes de terre rôties Gratin de courgettes

Boulgour Pommes fruits/salade verte* Frites

Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

Liégeois au chocolat Fruit frais* Ile flottante Fruit frais*

Producteurs locaux

* Le pain

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est 

composé d'ingrédients crus de 

saison

Viandes entières de porc, boeuf, volaille et dinde 100% françaises
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