COLLEGE SAINT JOSEPH
BAIN DE BRETAGNE

Semaine du 04 au 08 juin 2018

ConViVio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

Tomates™ vinaigrette et fromage Paté de campagne Melon* Céleri* rapé
Taboulé de chou-fleur Mimosa Oeuf mayonnaise Salade* aux lardons Bruschetta aux [égumes
HORS D'CEUVRE
Duo de saucissons Tomate* farcie au thon Gougere Maquereau a la moutarde
Riz au surimi vinaigrette Asperges, ceuf et tomates* Assiette Nordique Riz au thon
Pdtes a la Carbonara Sauté de dinde a la creme Mijoté de porc a la moutarde Dos de colin
PLATS CHAUDS Sauté de veau aux olives Poisson du jour Omelette Boulettes de beceuf a la Provencgale
AU LG ES Pdtes Printanieére de légumes Pommes de terre réties Gratin de courgettes
Haricots plats Boulgour Pommes fruits/salade verte* Frites

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

Liégeois au chocolat Fruit frais* lle flottante Fruit frais*
Amandine Flan Patissier Crumble aux fruits Chou a la creme
DESSERTS
Fruit frais* Poire au sirop Fruit frais* Mousse au miel et nougat
Semoule au lait Muffin aux pépites

& Producteurs locaux Produit de saison
O NN pain Tout ou partie de ce plat est

composé d'ingrédients crus de
saison

I I Viandes entieres de porc, boeuf, volaille et dinde 100% francaises

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



